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CRANS-MONTANA

Né pour lire

Une bibliothèque, un
coin confortable, des en-
fants âgés de 6 mois à 4
ans, accompagnés de
maman, papa, grand-
maman, grand-papa,
marraine ou parrain, ré-
unis pour découvrir le li-
vre.

Le décor est planté à
la bibliothèque du Haut-
Plateau qui s’associe au
projet «Né pour lire» en
proposant, une fois par
mois, des moments
d’échanges autour du li-
vre et du langage aux en-
fants de 6 mois à 4 ans et à
leurs parents. Pendant
ces rencontres, une bi-
bliothécaire sera pré-
sente pour proposer des
albums variés et adaptés
aux tout-petits. Les pa-
rents pourront lire des
histoires à leurs enfants.
L’occasion aussi de ren-

contrer d’autres enfants
et parents. Comme le di-
sent les spécialistes, un
enfant a faim et soif. Il a
besoin de soleil et de
pluie. Il a besoin qu’on lui
parle et qu’on l’écoute.
Depuis toujours, il recon-
naît la voix des personnes
qui l’entourent. Quand
on lui raconte une his-
toire, quand on lit un livre
avec lui, c’est comme une
musique. Celui qui lui
donne envie de compren-
dre, de parler, de gran-
dir… Allez donc partager
des moments uniques
demain samedi 28 août,
de 9 h 30 à 11 heures à la
bibliothèque du Haut-
Plateau (immeuble Scan-
dia) où chacun peut venir
à l’heure qui lui convient
et s’installer pour écouter
ou lire des histoires à ses
enfants. CD

Une bibliothèque confortable et des enfants qui lisent. DR

MODÉLISME À SIERRE

3e Electric D-Day

Les 28 et 29 août 2010
aura lieu une rencontre
d’aéromodélisme d’un
type particulier au terrain
de Sierre Modélisme de
Pramont. Depuis quelque
temps, le bruit nasillard
des engins volants s’est
transformé en un doux
ronronnement d’hélice.
Aujourd’hui, la plupart
des modélistes équipent
leur maquette d’un mo-
teur électrique qui est ali-
menté par une batterie
rechargeable, de même
type que dans les bala-
deurs MP3 ou les télé-
phones portables. C’est
une révolution dans le
domaine. La mise au
point et l’entretien a prati-
quement disparu. Ce qui
était, il y a encore dix ans
un hobby technique ré-
servé à une «élite», de-
vient praticable pour tout
un chacun. Les chiffres le

démontrent: entre 1995
et 2010, le nombre de
membres au club de
Sierre a doublé. Les nui-
sances ont par ailleurs
fortement baissé, plus de
bruit et plus d’émissions
de polluants. Cet engoue-
ment mérite bien une
fête. C’est donc lors de ce
week-end que les mordus
des électrons de toute la
Romandie et même d’ou-
tre-Sarine se retrouveront
au terrain de Sierre Mo-
délisme. La manifesta-
tion est bien entendue
ouverte à tous les intéres-
sé(e)s qui pourront facile-
ment nouer des contacts
avec les «insiders». Une
cantine sera là pour satis-
faire les désirs de restau-
ration du public et des pi-
lotes, avec une soirée
Gambas à gogo le samedi
soir. Parking et entrée
gratuite. CA/C

Un modèle réduit… pas très réduit. LDD

SIERRE

Saint-Joseph en fête
Le foyer Saint-Joseph inaugurera dimanche son nou-
veau «chemin de vie», un circuit dessiné dans les jar-
dins du parc et destiné aux résidents. Cette manifes-
tation coïncidera avec la fête au foyer qui débute sa-
medi, de 16 à 23 heures et qui reprendra le lendemain
à 10 h avec la messe dominicale. Animations prévues.

MÉMENTO

La ronde des desservants
RENOUVEAU� La rentrée s’annonce animée dans les trois
secteurs paroissiaux de Sierre, Plaine et Anniviers.

CHARLY-G. ARBELLAY

Les paroisses du secteur de
Sierre, du val d’Anniviers et de
la plaine vont connaître d’im-
portants changements de des-
servants dès le 1er septembre
prochain. En effet, à Sierre,
après le départ du doyen et
curé Michel Massy, une réorga-
nisation a été nécessaire. Pour
les deux paroisses de Ste-Ca-
therine et de Sainte-Croix, il y
aura qu’un seul curé en la per-
sonne de Robert Zuber et un
jeune vicaire, Sylvain Gex-Fa-
bry. Comme auxiliaire pour la
semaine, l’évêque Mgr Brunner
a nommé le Père Nicolas Am-
mann. De plus, ce dernier fonc-
tionnera le dimanche en Anni-
viers. En outre, les curés de tout
le secteur de Sierre-ville: Milan
Galinac, Jean-Marie Cettou et
Robert Zuber sont nommés «in
solidum». Ils auront également
en charge les paroisses de
Noës, Muraz, Chippis, Miège,
Venthône et Veyras. L’anima-
trice Marie-Françoise Salamin
quitte aussi la paroisse Ste-Ca-
therine, mais garde des activi-
tés sur le secteur pastoral. Pour
les laïcs, la relève sera assurée
par Ursula et Pierre Vianin ainsi
que par Chantal Salamin-Bé-
rard. Tous trois terminent leur
formation.

La messe d’installation aura
lieu à Sierre samedi 28 août à 18
heures. Les prêtres, accompa-
gnés de Bernard Broccard, vi-
caire général, seront conduits
en cortège de l’Hôtel de Ville à
l’église Sainte-Catherine. Les

chorales des deux paroisses
animeront la cérémonie.

Anniviers. A la suite du départ
du curé Gabriel Dubosson,
c’est le curé d’Ayer Luc Devan-
théry qui sera en charge dès le
1er septembre prochain des
paroisses d’Anniviers. Il sera
assisté par le Père Nicolas Am-
mann lors des messes domini-
cales. Pour aider dans sa mis-
sion l’abbé Luc Devanthéry,
l’évêque a nommé l’animatrice
Chantal Salamin-Savioz au
poste d’agent pastoral à cin-
quante pour cent. «Au vu de ces
changements, une réflexion est
faite pour un réaménagement
des activités pastorales et des
horaires des messes. Les avis des

uns et des autres seront précieux
afin de prendre une décision
évangélique et pastorale», relate
l’abbé Devanthéry dans son
message aux paroissiens d’An-
niviers.

En plaine. Les paroisses de
Granges Grône ont pris congé
de l’abbé Jean-Michel Moix lors
du week-end de l’Assomption.
Il ne sera pas remplacé. La pas-
torale va se répartir entre les
curés Bieniek Boleslaw de Cha-
lais et Alexandre Barras de
Grône.

Mgr Norbert Brunner visitera la paroisse
de Miège le 18 septembre, celles de Ven-
thône le 19 septembre et de Veyras le 9
octobre 2010.

De gauche à droite, les vicaires Nicolas Ammann, Sylvain Gex-Fabry et
les curés Jean-Marie Cettou, Milan Galinac et le doyen Robert Zuber. LDD

SIERRE

Les activités de
l’Armée du Salut
Dès ce dimanche, 29 août à
18 h, l’Armée du Salut redé-
marre ses célébrations du soir
dans la salle La Sacoche.

La célébration convient aussi
aux familles, grâce au pro-
gramme spéciale conçu pour
les enfants.

Cette célébration, qui aura
pour thème «Soigne ton iden-
tité», sera animée par le
groupe de louange de l’Armée
du Salut de Saint-Aubin.

Le bar sera ouvert à 17 h 30 et,
à l’issue de la célébration, une
collation sous forme de buffet
canadien, sera servie à tous
les participants.

Rendez-vous à la salle La
Sacoche, à côté de la nouvelle
crèche de la place de l’Europe

CRANS-MONTANA

Et tourne...
le manège
Le manège de Crans-Montana
est en pleine reconstruction.
Mais les travaux n’empêchent
pas les activités de se dérouler
normalement.

Ainsi, le manège propose des
balades avec les poneys pour
les petits cowboys (accompa-
gné par un adulte).

Du lundi au samedi, de 15 à
18 heures Renseignements:
076 335 56 76.
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PASCAL CLAIVAZ

Diego et Adrian Mathier propriétaires
des caves Adrian Mathier Nouveau Sal-
quenen S.A. ont réinventé le verjus. Ils
ont commencé à le produire en 2007.
Le jus acide leur avait fait gagner le Prix
d’innovation agricole suisse de bronze
de cette année-là. En fait, ils avaient re-
pris une vieille recette du Moyen Age.

Le verjus est un jus acide extrait de
raisin n’ayant pas mûri. Les deux vigne-
rons l’ont fabriqué à partir de grappes
de syrah vertes, auxquelles ils ont ra-
jouté un peu de sel et qu’ils ont pasteu-
risées. Le produit bénéficie d’une acidi-
té douce et d’un arôme de fraîcheur qui
en fait une excellente alternative au vi-
naigre et au jus de citron.

Les meilleurs s’en servent
Diego Mathier nous a assuré qu’il

ne faisait plus sa salade qu’au verjus.
«C’est excellent pour remplacer le vinai-
gre. Mais on peut également s’en servir
pour relever le goût de poisson au lieu de
la traditionnelle tranche de citron.»
L’idée de fabriquer du verjus lui a été
suggérée par Heinz Rüfibach, le chef de
l’hôtel Alpenhof à Zermatt, dont la cui-
sine est créditée d’un 15 au
GaultMillau. Le chef lui-même s’en sert
régulièrement pour les mets de pois-
sons et pour toute préparation qui de-
mande de l’acidité, y compris certains
desserts. «Le produit est vraiment excel-
lent et le fait qu’il provienne d’un vigne-
ron valaisan augmente sa cote auprès de
nos clients», nous a-t-il assuré. Markus
Neff du Fletschhorn de Saas-Fee, l’une
des stars de la cuisine moderne, (1

étoile Michelin, 18 points au
GaultMillau), n’est pas non plus avare
de compliments: «En plus de son origi-
nalité, nos clients sont très contents de
savoir qu’il s’agit d’un produit régional».
Markus Neff l’utilise pour les prépara-
tions qui nécessitent de l’acidité, pour
le poisson et pour certains desserts.

Mis en vente depuis 2007, le verjus
des frères Mathier n’a pas beaucoup de
concurrents. En Valais, il y aurait deux
autres producteurs dont un de verjus
biologique. L’un ou l’autre producteurs
devraient également se trouver dans le
reste de la Suisse.

Gigantesque déchet
Cette année, la cave Adrian Mathier

Nouveau Salquenen a produit 1800 li-
tres de verjus, à 5 francs le quart de litre.
Ce sont les 4 hectares de syrah qui se
prêtent le mieux à la production du jus
acide, en raison de la saisonnalité du
cépage. Chaque cep a trois sarments
qui produisent 2 à 3 grappes chacun.
Sur chaque sarment, on coupe une
grappe ou deux et sur chaque cep de 3 à
6 grappes. Le déchet est gigantesque.
Dans ce contexte, 1800 litres de verjus
c’est très peu. Même pour quatre hecta-
res de vigne. «Le produit pourrait con-
naître un plus grand succès car ce ne
sont pas les grappes coupées qui man-
quent», estimait Diego Mathier. «Mais
ça nous fait également de la publicité
indirecte. Nos clients s’aperçoivent ainsi
que nous coupons effectivement beau-
coup de grappes.» Même en France, qui
est l’inventrice du verjus, la progression
reste lente.

1800 litres de verjus
pour l’année
VIEILLES RECETTES�Il y a trois ans, le jus acide avait valu aux
caves Adrian Mathier Nouveau Salquenen S.A. le Prix de l’innovation
agricole suisse. Mais sa production reste modeste.

Diego Mathier avec le verjus de la production 2010
des caves Nouveau Salquenen. Le jus acide lui a valu
le Prix d’innovation agricole suisse. LE NOUVELLISTE
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