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|VIGNERON DE L’ANNEE 2007

«Ce Pinot Noir est un gentleman»

Au Grand Prix du Vin Suisse a Berne, le Valaisan Diego Mathier
a été couronné «Vigneron de l'année 2007». Produit a
Salquenen, son Pinot Noir a remporté l'or dans sa catégorie

et sa Dole Blanche raflait la deuxiéme place des rosés.

Par Alain Wey

«Ce n'est pas un one-man-show mais la ré-
compense de toute ['équipe pour le travail
trés intense que nous avons réalisé ces der-
niéres années, sexclame Diego Mathier, «Vi-
gneron de 'année 2007>. Clest aussi une ré-
compense pour les générations précédentes
qui ont acheté les vignes aux bons endroits,
le terroir étant tres important.» Ce titre
couronne une «année folle» pour la cave
Adrian Mathier de Salquenen (VS) qui a
remporté plus de 50 médailles dor en 2007

les familiales de distribution en Suisse
allemande puis la cave a Salquenen en 2002.
La cave familiale a été fondée dans les années
1920 pendant la crise économique par l'ar-
riere-grand-pére de Diego. «Enfant, j’ai tou-
jours travaillé dans les vignes. J'ai appris le
métier petita petit. J'aime a dire que pour
faire un vin, il faut d’abord I'élaborer dans la
téte. La réalisation de ce vin idéal est ensuite
mise en pratique dans le travail. C'est notre
philosophie!>

Marié a Nadia et pere de cing filles, Diego
adeux passions dans la vie: le vin et la famille.
«Mes parents sont a la retraite mais nous
aident si nous le demandons. Ma femme
soccupe de la réception des clients qui vien-
nent 4 Salquenen. Et moi, je gere le com-
merce, 'assemblage et la finition des vins.
Dans les dégustations, il y a toujours I'oeno-
logue, ma femme et moi.» Bon vivant, hé-
doniste, perfectionniste, Diego avoue que
ces traits de caractere le poussent a élabo-
rer des vins de qualité qui apportent un
maximum de plaisir. «Quand je fais quelque
chose, je ne fais que cette chose. Je suis pres-
que un extrémiste, enfin, c'est ma femme qui
me le dit!»

Vin du glacier et dégustation
La cave Adrian Mathier élabore en outre un
vin dans la grotte du glacier du Rhone 2 2030

lors de compétitions nationa-
les et internationales.

«Au printemps, apres les dé-
gustations et les mises en bou-
teille, nous avons estimé que
chacun de nos vins avait une
chance de décrocher une mé-
daille d'or et nous en avons ins-
crit beaucoup aux concours.»
Au Grand Prix du Vin Suisse,
six vins de la cave Adrian Ma-
thier ont atteint les finales. Le
Pinot Noir Les Pyramides 2005
adécroché l'or et la Dole Blan-
che Frauenfreude 2006 une
médaille d’argent! Le prix du
Vigneron de l'année récom-
pense, quant a lui, le vigneron
qui a recu les meilleures notes
sur I'ensemble des vins qu'il a
mis en compétition. Qualité,
savoir-faire, passion, plaisir et
innovation: voila sans aucun
doute les maitres mots de la
cave Adrian Mathier.

Un vigneron universitaire

«Le matin, toute lajournée et le
soir quand je vais me coucher,
je pense au vin, sexclame Diego
Mathier. Je crois méme que je
réve de vinl> Né le 8 septembre
1970 a Salquenen, il est licencié
en économie 2 ['Université de
Saint-Gall. Apres avoir tra-
vaillé deux ans dans une ban-
que, il reprend les quatre filia-

LA CAVE ADRIAN MATHIER EN CHIFFRES

Nadia et Diego Mathier

m Superficie: 25 hectares de pro-
priété entre Chamoson et Tourte-
magne auxquels s'ajoutent 75 hec-
tares appartenant aux vignerons
avec lesquels la famille travaille
depuis des générations.

m Quantité de vin: 750000 a
800000 litres de vin par année.

m Dénivellation des vignobles:
entre 500 m et 750 m d'altitude en-
viron.

m Lesvins: la cave Adrian Mathier
produit 40 différents vins (Chasse-
las, Johannisberg, Muscat, Mal-
voisie, Ermitage, Gamay, Pinot
Noir, Chardonnay, Amigne, Petite
Arvine, Heida, Humagne Blanche
et Rouge, Cabernet Sauvignon,
Syrah, Cornalin, Merlot, Riesling,
etc.).

m Employés sur le domaine:

25 personnes a la cave, 5 per-
sonnes fixes dans les vignes

et jusqu'a treize personnes avec
les saisonniers.

m Médailles en 2007: L'or pour le Sy-
rah Diego Mathier 2006 en France.
A Expovina a Zurich: 14 médailles
d’or avec la meilleure spécialité de
blanc (La Petite Arvine), le meilleur
merlot et le meilleur rosé de Suisse.
Aux sélections des vins du Valais:
12 médailles d'or. «C'était une an-
née folle. En 2006, nous avions fait
15 médailles d'or (50 en 2007) mais
nous avions envoyé moins de vins.
Nous avons pres de 250 médailles
d’or en tout.»

www.mathier.com
www.grandprixduvinsuisse.ch

metres d’altitude environ. Il est
recensé dans le livre Guinness
des records comme le stockage
de vin le plus haut et le plus ex-
traordinaire au monde. «Pour
faire un vin doux, il faut stop-
per la premiére fermentation
avec du froid. Les barriques
sont entreposées dans la grotte
au centre du glacier pendant
I'hiver et le printemps.» La
mise en bouteille se passe a la
fin du mois de juin... également
dans la grotte.

Quand il s’agit de dégustation,
Diego Mathier lit littéralement
le vin. «Au nez, il doit étre tres
typé selon la sorte de vin, la ré-
gion et 'année. En bouche, il
doit avoir du volume et de I'har-
monie. Je me sens un peu comme
un cuisinier qui cherche un
équilibre entre 'acidité, la dou-
ceur et I'ardme. Notre but dans
la dégustation, 'assemblage et la
vinification est de trouver une
harmonie, un équilibre entre le
fruit, les tanins, l'alcool et ['aci-
dité.» Lorsqu’il décrit finale-
ment son Pinot Noir médaillé
d'or, il se fait pocte. «Il a de la fi-
nesse et est tres typé avec un
équilibre extraordinaire. Le vin,
clest comme un étre humain et
ce Pinot Noir est un gentle-
man!»



